\ Traiteur

Du Réve a la Folie

Offres Mariage
Saison 2023



Amour

760ttc [/
(base 100 personnes)

per sonne

N\ Traiteur

(Hors Frais généraux)
Désignation | Quantité par personne | Tarif ttc / personne | Options / inclus Désignation | Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
L'accueil des convives La soirée
a7 L | Boissons + 2 pieces sucrées | I ™ | Option Boissons Softs A discretion ¢ ™ Option
Le vin d'honneur 1h30 Alcools fort facturation a la bouteille x1 M Option
Piéces cocktail Amour 8 piéces froides et chaudes s1 ™ N
- 5 Buffet de nuit 1 piéces sucrée, 1 piéce salée 1 ™ Option
Boissons soft A la demande X M N
Expérience 1 piece ¢ ™ Option Le matériel
Atelier 1 piéce x 71 M Option Nappage et serviette coton Nappage tables + buffets
W 4 , blanc cocktail -
N Y A ,
Champagne facturation a la bouteille Cx M L K Option Décoration buffets N
X7 1 Mm . _ . .
LR Vaisselle classique N
. , L . Mye K 02dziSAtfS OA Vaisselle prestige A définir selon théme A définir Option
Vin rosé/rouge/blanc ef facturation a la bouteille o Y it _ prest9 P
alcools forts 2 verres par personne |" P& K O 26l N\ O - Le Personnel
2dz MmHe K |LISNBR2YYS
Le Diner * 1 serveur / 25 convives
Diner 3 ol A 1 ce. 1ol 1d 1 v Personnels salle et cuisine base de 8 heures a définir N
|r.1er plats Amour entrée, 1 plat et 1 dessert N selon retroplanning
vin Ro:r%%L/”blanc 1 bouteille / 3 personnes 1 ™ N
- 1 barman + 1 responsable 1 Onti
Eaux plates et gazeuses A la demande XM N a9 M [Pl
Café (américain) et thé 1 café ou 1 Thé X M N
Mise en bouche 1 mise en bouche XM Option Coordinateur terrain I Cplen
Trou Normand 1 trou Normand 1 ™ Option
Fromage a l'assiette 1 fromage i ™ Option

*Les difféerences de tarifs sur les menus et vins sont établis en

fonction de la gamme des mets proposes
2

Folie Photos non contractuelles

Du Réve la



95, 50ttc [/
(base 100 personnes)

Caprice

per sonne

\ Traiteur
u R é v e la F 1

(Hors Frais généeraux)
Désignation | Quantité par personne | Tarif ttc / personne | Options / inclus Désignation | Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
L'accueil des convives La soirée
a7 L | Boissons + 2 pieces sucrées | I ™ | Option Boissons Softs A discretion ¢ ™ Option
Le vin d’honneur 1h30 Alcools fort facturation a la bouteille X1 M Option
Piéces cocktail Caprice | 9 piéces froides et chaudes s171 wm N
- 5 Buffet de nuit 1 piéces sucrée, 1 piéce salée 1 ™ Option
Boissons soft A la demande X M N
Expérience 1 piece ¢ ™ Option Le matériel
Atelier 2 pieces 1 ™ N Nappage et serviette coton Nappage tables + buffets
L, , blanc cocktail -
XAwmoo T Aol
Champagne facturation a la bouteille Cxwm o, B Option Décoration buffets N
XTAwmo, oL Vaisselle classique N
. . o . Mye K 02dziSATES OA Vaisselle prestige A définir selon théme A définir Option
Vin rosé/rouge/blanc et facturation a la bouteille oL y _ A ) sty P
alcools forts 2 verres par personne |".P & KX O AL Cpiton - Le Personnel
2dz MmHe K |LISNB2YYS
Le Diner * 1 serveur / 25 convives
~ . . Personnels salle et cuisine base de 8 heures a définir N
Diner 3 plats Caprice 1 entrée, 1 plat et 1 dessert 11 ™ N selon retroplanning
VLY R(():L;g?_(/:emanc 1 bouteille / 3 personnes 1l ™ N
pri - 1 barman + 1 responsable 1 Obti
Eaux plates et gazeuses A la demande XM N A M puon
Café (américain) et thé 1 café ou 1 Thé X M N
Mise en bouche 1 mise en bouche X M Option Coordinateur terrain I Cplen
Trou Normand 1 trou Normand 1T ™ Option
Fromage a l'assiette 1 fromage i ™ N

Du Réve a

la Folie

*Les différences de tarifs sur les menus et vins sont établis en
fonction de la gamme des mets proposés
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