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Offres Mariage

Saison 2023



Désignation Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
L'accueil des convives

˽Я̦̖̝̒̔̔̚ ̖̤̕ ̧̧̠̟̖̤̔̚ ˢ̙Boissons + 2 pièces sucrées ˩ м Option
Le vin d'honneur 1h30

Pièces cocktail Amour 8 pièces froides et chaudes ˢ˥ м Ṋ

Boissons soft À la demande ˣ м Ṋ

Expérience 1 pièce ˤ м Option

Atelier 1 pièce ˣ˝˦ м Option

Champagne facturation à la bouteille
ˣ˧м ˸̣̟̖̒̕ ̣Ά̧̤̖̣̖
ˤˣм ̡̣̖̤̥̘̖̚

ˣ˝˦м ̡̖̣̤̠̟̟̝̤̥̠̟̒̒̚̚
Option

Vin rosé/rouge/blanc et 
alcools forts

facturation à la bouteille ou 
2 verres par personne

муϵ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ Ǿƛƴ
нрϵ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŀƭŎƻƻƭ
ƻǳ мнϵ κ ǇŜǊǎƻƴƴŜ

Option

Le Dîner *
Dîner 3 plats Amour 1 entrée, 1 plat et 1 dessert ˦ˡ м Ṋ

Vin Rouge / blanc 
Amour 1 bouteille / 3 personnes ˧ м Ṋ

Eaux plates et gazeuses À la demande ˣ м Ṋ

Café (américain) et thé 1 café ou 1 Thé ˣ м Ṋ

Mise en bouche 1 mise en bouche ˣ м Option
Trou Normand 1 trou Normand ˥ м Option

Fromage à l'assiette 1 fromage ˧ м Option

Photos non contractuelles
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Amour 76ȏttc / personne

(base 100 personnes)

(Hors Frais généraux)

*Les différences de tarifs sur les menus et vins sont établis en 
fonction de la gamme des mets proposés 

Désignation Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
La soirée

Boissons Softs A discretion ˤ м Option
Alcools fort facturation à la bouteille ˣ˦ м Option

Buffet de nuit 1 pièces sucrée, 1 pièce salée ˦ м Option

Le matériel

Nappage et serviette coton 
blanc

Nappage tables + buffets 
cocktail Ṋ

Décoration buffets Ṋ

Vaisselle classique Ṋ

Vaisselle prestige A définir selon thème A définir Option
Le Personnel

Personnels salle et cuisine 
1 serveur / 25 convives

base de 8 heures à définir 
selon retroplanning

Ṋ

1 barman + 1 responsable 
̢̛̦̤̦Яʹ ˦̙ ˥ м Option

Coordinateur terrain ˦м Option



Caprice

Désignation Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
L'accueil des convives

˽Я̦̖̝̒̔̔̚ ̖̤̕ ̧̧̠̟̖̤̔̚ ˢ̙Boissons + 2 pièces sucrées ˩ м Option
Le vin d'honneur 1h30

Pièces cocktail Caprice 9 pièces froides et chaudes ˢ˦˝˦ м Ṋ

Boissons soft À la demande ˣ м Ṋ

Expérience 1 pièce ˤ м Option

Atelier 2 pièces ˦ м Ṋ

Champagne facturation à la bouteille
ˣ˧м ˸̣̟̖̒̕ ̣Ά̧̤̖̣̖
ˤˣм ̡̣̖̤̥̘̖̚

ˣ˝˦м ̡̖̣̤̠̟̟̝̤̥̠̟̒̒̚̚
Option

Vin rosé/rouge/blanc et 
alcools forts

facturation à la bouteille ou 
2 verres par personne

муϵ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ Ǿƛƴ
нрϵ κ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŀƭŎƻƻƭ
ƻǳ мнϵ κ ǇŜǊǎƻƴƴŜ

Option

Le Dîner *
Dîner 3 plats Caprice 1 entrée, 1 plat et 1 dessert ˦˦ м Ṋ

Vin Rouge / blanc 
Caprice 1 bouteille / 3 personnes ˩ м Ṋ

Eaux plates et gazeuses À la demande ˣ м Ṋ

Café (américain) et thé 1 café ou 1 Thé ˣ м Ṋ

Mise en bouche 1 mise en bouche ˣ м Option
Trou Normand 1 trou Normand ˥ м Option

Fromage à l'assiette 1 fromage ˧ м Ṋ

95,5ȏttc / personne

(base 100 personnes)

(Hors Frais généraux)

Photos non contractuelles
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*Les différences de tarifs sur les menus et vins sont établis en 
fonction de la gamme des mets proposés 

Désignation Quantité par personne Tarif ttc / personne Options / inclus
La soirée

Boissons Softs A discretion ˤ м Option
Alcools fort facturation à la bouteille ˣ˦ м Option

Buffet de nuit 1 pièces sucrée, 1 pièce salée ˦ м Option

Le matériel

Nappage et serviette coton 
blanc

Nappage tables + buffets 
cocktail Ṋ

Décoration buffets Ṋ

Vaisselle classique Ṋ

Vaisselle prestige A définir selon thème A définir Option
Le Personnel

Personnels salle et cuisine 
1 serveur / 25 convives

base de 8 heures à définir 
selon retroplanning

Ṋ

1 barman + 1 responsable 
̢̛̦̤̦Яʹ ˦̙ ˥ м Option

Coordinateur terrain ˦м Option


